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Resumo: A beringela é um alimento com caracteristicas singulares. Contudo,
devido ao seu elevado teor de humidade é muito perecivel. Assim, para
aumentar o seu tempo de vida Gtil pode-se aplicar o processo de secagem. A
secagem promove alteragdes na estrutura de um alimento, como mudanga
na textura, cor e humidade. Deste modo, torna-se de extrema importancia
avaliar estas alteracBes para que o produto obtido vd de encontro as
expectativas dos consumidores. O presente trabalho teve por objetivo
estudar os efeitos da secagem em beringela, nomeadamente, nas
propriedades fisicas de cor e textura, assim como fazer a analise da cinética
de secagem por modelos de camada fina. A secagem foi efetuada com
recurso a uma camara de conveccio com uma temperatura de 80 2C e uma
velocidade do ar de 0,5 m/s. A andlise do perfil da textura fez-se com um
texturémetro equipado com uma sonda de 75 mm e a medigdo da cor foi
efetuada com um colorimetro nas coordenadas ClELab. Tanto para textura
como para a cor, todas as analises foram efetuadas em triplicado, antes e
depois da secagem.

Os resultados mostraram que houve nitidas diferengas de cor, tendo a
diferenca sido superior no caso da amostra secada (BE = 25,95) quando
comparada com a amostra fresca analisada 10 minutos apds o corte (BE =
9,69). Em relagdo a textura, a secagem originou alteracBes na estrutura da
beringela, tendo-se observado um aumento da elasticidade e da
mastigabilidade e uma diminuicdo da dureza, resiliéncia e coesividade.
Quanto 3 cinética, a amostra demorou 2,5 horas a atingir um contetdo de
humidade de aproximadamente 10%. Foram testados quatro modelos de
camada fina, tendo sido o modelo de Wang & Singh aquele que se revelou o
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