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[9534] PRODUCAO DE FARINHA DE LARVAS E PUPAS DE
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CERNAS. Centro de Recursos Naturais, Ambiente e Sociedade, Institato Politécnico de Viseu, Viseu.
Portugal
“Escola Superior Agrana de Viseu, Instituto Politecnico de Viseu, Visen, Portugal

Resumo: A técnica da remogdo dos quadros de zangdo, utilizada no controlo do acaro
Varroa destructor, pode proporcionar uma fonte alternativa de alimento, sendo para 1sso0
necessario desenvolver técmicas simples e vidvels de extracdo e utilizagdo das larvas e
pupas. Este trabalho teve como objetivo testar dois métodos de extragdo. a frio e a quente
de larvas e pupas de zangdo. Os quadros de zangdo foram congelados para garantir a sua
conservagdo. Segumu-se a extragdo a frio e a quente (imersio em dgua a ferver) das larvas
& pupas. A extracdo a frio fo1 realizada manualmente com duas condicdes: sala fria
{6+1°C); superficie fria. Os rendimentos de extracdo variaram entre 62.5+7.5% e
84,924 0%, respetivamente para a superficie fria e para a extracdo a quente. O tempo de
extragdo mais elevado fo1 para a extragdo a frio em sala fria (336.3242 4 5) e 0 mais baixo
para a superficie fria (246.8=30.1 s). As larvas e pupas foram submetidas a dois tipos de
desidratagdo: vaporizagiio e hiofilizagdo. A vaporizagdo escureceu demasiado as larvas e
pupas ndo se revelando um bom processo de secagem. Deste modo, a farinha for
produzida a partir da trituragdo das larvas e pupas secadas por liofilizagdo (até peso
constante). Nutricionalmente as farinhas apresentaram-se ricas em proteina e gordura.
Este novo produto podera proporcionar o aumento do rendimento da atividade apicola.
beneficios nutricionais e usos na produgdo de novos produtoes a base de farinha de zéngdo.

Palavras-chave: desidratacdo; faninha larvas de zingdo; métodos de extragdo; pupas de zingdo.
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