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Programa

08:30 Recepgdo de participantes

09:30  Sessdo de abertura
Manuel Augusto Soares, Presidente da SCAP; Albino Antdnio Benta, Presidente do CNCFS; Anibal Costa
Reis, Presidente da CMFA, Luis Medeiros Vieira, Sec. Estado da Agricultura e Alimentagdo

18 SESSAO - AMENDOEIRA
Moderador: Ana Paula Silva - UTAD
10:00 Material vegetal en almendro para un cultivo moderno
Rafael Socias Company — CITA, Zaragoga
10:30  Recuperagdo e preservagdo de variedades tradicionais de amendoeira
JoGo Costa; Armindo Rosa - DRAPAlgarve
10:45 Protecdo fitossanitaria da amendoeira em modos de protecgio sustentavel
losé Alberto Pereira; Sonia Santos; Albino Bento - ESA/IPB
11:00 Debate
11:20 Coffee break

22 SESSAO - ESPACO EMPRESAS/AMENDOEIRA
Moderador: Albino Bento - CNCFS/IPB

11:40 O Projecto MIGDALO e o mercado da amendda
Filipe Sevinate Pinto, Miguel Matos Chaves - MIGDALO

12:00 Almendro en seto (sistema superintensivo)
Manuel Lopez - Agromillora Iberia

12:20 Debate

12:40 Almogo

32 SESSAO - NOGUEIRA
Moderador: J. Mota Barroso - UEvora

14:20 La eleccidn varietal y la formacién en las nuevas plantaciones de Nogal
Neus Aleta Soler — IRTA, Tarragona

14:50  Adaptacdo de variedades e porta-enxertos de nogueiras as condicdes
ecoldgicas de portugal
Frangois Raul Vez - Viveiros Juglans/Serpa

15:10  Novas estratégias para o desenvolvimento da cultura da Nogueira em solos
com limitagdes
J. Mota Barroso - UEvora

15:30 A multiplicagdo in vitro da nogueira: O caso do Paradox.
Augusto V. Peixe - UEvora

15:50 Debate

16:10  coffee break

16:20  Observagao e discussdo de painéis

42 SESSAO — CONSERVAGAO DE FRUTOS SECOS
Moderador: Manuel Augusto Soares - SCAP

16:45  Conservagdo de frutos secos: Resultados de ensaios experimentais
Paula Correia, Raquel Guiné — ESA/IPV

17:00  Aspectos importantes a considerar en el cultivo del Pistacho en Portugal
Jose Couceiro Lopez - IRIAF

17:45 Debate

18:00  Sessdo de encerramento

18:15  Visita técnica a pomares de amendoeiras em Canhestros

20:00 Fim do Programa
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Comunicagbes em Painel

AMENDOEIRA

PO1-Aplicagdo de boro na amendoeira (Prunus dulcis L.): efeitos na fisiologia e
produtividade das arvores.

Maria C. Morais, Berta Gongalves, Antdnio Ribeiro, Eunice Bacelar, Manuel Angelo
Rodrigues, Ivo Oliveira, Iva Prgomet, Silvia Afonso, Sara Bernardo, David Barreales, Jodo
Victor, Ana Paula Silva.

P02-Cultivares tradicionais de amendoeira: caracteristicas biométricas e mecanicas.
Ivo Oliveira, Carlos Ribeiro, Anne Meyer, Berta Gongalves.

P03-Diferentes tipos de reenxertia em amendoeira.
Mariana Regato, Rui de Sousa, José Regato, Idélia Guerreiro, Florbela Ramos.

PO4-Efeito da rega e da aplicacdo de caulino nas caracteristicas sensoriais e parametros
de biometria da améndoa.

Iva Prgomet, Ana Barros, Nuria Pascual-Seva, Ivo Oliveira, Maria C. Morais, Silvia Afonso,
Sara Bernardo, Anténio C. Ribeiro, David Barreales, Jodo Victor, Ana Paula Silva, Alice
Vilela, Berta Gongalves.

PO5-Estudos de fertilizagdo com azoto e boro em amendoeira.

Margarida Arrobas, David Barreales, Sandra Afonso, Anténio Ribeiro, Manuel Angelo
Rodrigues.

PO6-Influence of the pressure extraction systems on yield, quality and composition of
virgin almond oil.

J.M. Roncero, A. Rabadan, M. Alvarez-Orti, A. Pardo-Giménez, R. Gdmez, J.E. Pardo.

P07-Monitorizagdo de pragas associadas a amendoeira em Alfindega-da-Fé (Tras-os-
Montes).

David Santos, Sénia A.P. Santos, Albino Bento, Anténio Ribeiro, José A. Pereira.

P08-Reenxertia em amendoeira.
Mariana Regato, Rui de Sousa, José Regato, Idalia Guerreiro, Florbela Ramos.

P09-Resposta da amendoeira a diferentes estratégias de rega na regido de Tras-os-
Montes: rendimento e eficiéncia do uso da dgua.

Antonio Ribeiro, David Barreales, Jodo Victor, Berta Gongalves, Ana Paula Silva.

Comunicagdes em Painel

NOGUEIRA

P10-Enxertia de garfo e de placa em nogueira.
Mariana Regato, Rui de Sousa, José Regato, Idélia Guerreiro, Florbela Ramos.

P11-Floragdo em nogueira.
Helena Manuel, Rui de Sousa, José Regato, Iddlia Guerreiro, Mariana Regato.

P12-Physico-chemical evaluation of virgin walnut oil. Influence of extraction system.
A. Cuesta, A. Rabadan, M. Alvarez-Orti, A. Pardo-Giménez, R. Gomez, J.E. Pardo.

P13-Reenxertia das cultivares Hartley e Vina.
Mariana Regato, Rui de Sousa, José Regato, Idélia Guerreiro, Florbela Ramos.

PISTACIO

P14-Changes in physicochemical and sensory parameters of pistachio oil during

storage.
L. Cataldn, A. Rabadén, M. Alvarez-Orti, A. Pardo-Giménez, R. Gémez, J.E. Pardo.
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CONSERVAGAO DE FRUTOS SECOS: RESULTADOS DE ENSAIOS EXPERIMENTAIS

PAULA M. R. CORREIA, CATIA ALMEIDA E RAQUEL P. F. GUINE
ESA/IPV, Viseu

A qualidade dos alimentos € um conceito que tem vindo a despertar o interesse das
industrias e dos consumidores, daia preocupagdo em conservar os produtos sob condicdes
adequadas, evitando alteragdes fisicas e quimicas que ponham em causa a integridade
dos alimentos, bem como as suas propriedades nutricionais e sensoriais. Deste modo, foi
realizado um estudo para avaliar os efeitos do armazenamento sob certas condigGes de
temperatura e diferentes tipos de embalagens sobre as propriedades dos miolos de nozes,
avelds e améndoas com pele, embora no caso das améndoas também se tenha estudado
uma amostra sem pele. As amostras utilizadas eram originarias de Portugal, mas também
de outros paises, Chile, Espanha, Turquia, Roménia e Estados Unidos. O armazenamento
das nozes durou 90 dias, e as condigdes testadas foram: temperatura ambiente, estufa
a 30 e 50 °C, refrigeragdo (2 °C) e congelamento (15 °C). Os dois tipos de embalagem
de plastico utilizados foram o polietileno de baixa densidade (PEBD) e polietileno
de baixa densidade linear (PEBDL), comparando com as amostras armazenadas sem
qualquer embalagem. No caso das améndoas, uma das amostras apresentava-se sem
pelicula. Foram avaliadas varias caracteristicas dos frutos: a atividade de dgua (medida
por um higrémetro), o teor de humidade (secagem em estufa até massa constante),
a cor (com um colorimetro) e a textura (utilizando-se um texturémetro). A partir dos
resultados obtidos concluiu-se que as amostras de diferentes origens sdo diferentes
no que diz respeito ao teor de humidade, atividade de &gua e cor, independentemente
das condigdes de armazenamento e tipo de embalagem. Os resultaram mostraram que
as condicdes de armazenagem que melhor preservam as caracteristicas estudadas dos
frutos secos foram os de baixa temperatura, sendo observadas maiores alteragdes nos
frutos armazenados a temperaturas elevadas, nomeadamente na cor. Assim, verificou-
se que os processos de refrigeracdo e congelacdo tém uma influéncia minima nas
caracteristicas dos frutos, particularmente na humidade, na atividade da dgua, na dureza
e friabilidade. Os resultados indicaram também que os frutos apresentam valores de aw
inferiores a 0,6, para todas condigdes testadas, garantindo alguma estabilidade a nivel
das estabilidade microbiana e enziméatica. A presenga da pele no miolo de améndoa,
para todos os tratamentos, tem uma influéncia significativa na textura e cor. Finalmente,
em relagdo ao tipo de embalagem, foi observado que o uso de sacos de pldstico testados
ndo parece contribuir para a melhoria das caracteristicas dos produtos em relagdo as
amostras ndo embaladas.
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Conservagdo de frutos secos

ASPECTOS IMPORTANTES A CONSIDERAR EN EL CULTIVO DEL PISTACHO EN
PORTUGAL

JOSE FCO. COUCEIRO LOPEZ

Dpto. Cultivos lefiosos del Centro de Investigacidn Agroambiental EI Chaparrillo (CIAC) (IRIAF - Instituto
Regional de Investigacion y Desarrollo Agroalimentario y Forestal de Castilla La Mancha)

La introduccion del cultivo del pistacho en la Peninsula Ibérica de forma masiva comenzd
en la década de los 90. En esos momentos, la informacién previa proporcionada a
los agricultores resultd fundamental a la hora de disminuir el riesgo de aventurarse
con un nuevo cultivo. Conocer aspectos tales como los requisitos edafoclimaticos, las
propiedades del material vegetal, los factores que intervienen en éxito del prendimiento
del injerto en campo, la fertilizacion, el riego, las plagas y enfermedades méas destacadas,
la recoleccién y el procesado del fruto, fue determinante para elevar la confianza del
agricultor y establecer una base definitiva de consolidacién del cultivo en regiones como
Castilla La Mancha, Andalucia, Extremadura y la Comunidad de Madrid. La presente
ponencia profundiza y desarrolla los aspectos mencionados, pero con Portugal como
punto de referencia exclusivo.
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