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PREFACIO

As informacdes aqui apresentadas resultam do trabalho
desenvolvido por um grupo de docentes da
Escola Superior Agraria de Viseu,
no ambito do Projecto AGRO n° 158, intitulado
“Conservacao e valorizagao dos recurso genéticos de

pomoideas regionais”

O trabalho teve por objectivos,
por um lado propor solucdes alternativas ao método de
secagem tradicional, de forma a torna-lo mais competitivo,
e por outro avaliar da possibilidade de produzir péra passa com
caracteristicas semelhantes a péra passa tradicional,
a partir de variedades alternativas,
provenientes de variedades regionais de pomoideas.
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APRESENTACAO DO PROJECTO

O projecto AGRO n° 158, intitulado “Conservacao e
valorizagao de recursos genéticos de pomoéideas regionais”, foi
financiado no ambito da Medida 8 do Programa Operacional
Agricultura e Desenvolvimento Rural'.

O projecto, coordenado pelo Prof. Doutor Anténio Luis
Crespi, da UTAD, tendo em vista a modernizacao do sector
agro-rural e a diversificagdo de produtos especificos regionais,
foi desenvolvido em parcerias institucionais, envolvendo as
seguintes entidades:

¢ Universidade de Tras-os-Montes e Alto Douro (UTAD);

¢ Universidade de Aveiro (UA);

¢ Escola Superior Agraria de Viseu (ESAV);

¢ Direcgéo Regional de Agricultura da Beira Alta (DRABAL);

¢ Direccao Regional de Agricultura de Tras-os-Montes

(DRATM);

¢ Direccao Regional de Agricultura de Entre-Douro e Minho
(DRAEDM);

e Cooperativa Agricola dos Fruticultores de Braga (CAFB).

" 1° Concurso Publico — 2001;
Accao 8.1 - Desenvolvimento Experimental e Demonstragéo;
Medida 8 - Desenvolvimento Tecnoldgico e Demonstragéo.
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O projecto AGRO n° 158 constituiu, por um lado, a
finalizagdo de uma longa tarefa de conhecimento, preservacao
e valorizagcdo de recursos genéticos de variedades de
pomdideas do Norte e Centro do Pais’, e por outro lado, a
aplicagao dos conhecimentos obtidos na difusao da diversidade
genética das pomdideas, bem como a introdugéo de aplicagdes
industriais.

As actividades desenvolvidas pela ESAV no ambito do
Projecto envolveram estudos de secagem de algumas
variedades regionais de péras, com vista a sua valorizagao,
tendo esses estudos sido acompanhados de um conjunto vasto
de analises ao fruto em fresco e depois de secado, para
caracterizagao e avaliacao das suas propriedades quimicas e

microbioldgicas.

‘0 projecto AGRO n° 158 surgiu na sequéncia do PAMAF/IED n° 6114.
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